
O serviço é opcional e repassado para toda nossa equipe de bar, cozinha, limpeza e salão.  vegetariano     vegano  

F R A N C I S C A N O S  62

BRASILEIRINHO
carne seca desfiada com cebola, arroz, couve, vinagrete, 

farofa de abóbora e banana tostada, feijão e um zoiúdo por cima.

GONZAGÃO
baião vegetariano com legumes, queijo coalho, 
manteiga de garrafa, picles da casa e ovo frito.

(opção vegana)

XINXIM DE LEGUMES NO DENDÊ
salteados com leite de coco e amendoim, arroz vermelho, 

castanhas, mix de ervas e molho picante.

NHOQUE ARTESANAL
com molho de tomates frescos, berinjela, manjericão e ricota artesanal.

TORTELI DE ABÓBORA COM QUEIJO MANDALA
na manteiga com espinafre fresco e amêndoas tostadas.

ROSBIFE COM PESTO DE MANJERICÃO
servido frio com salada de batata e folhas.

D O  M A R  72
* acréscimo de R$10 na compra antecipada.

ARROZ DO MAR 
arroz molhadinho com lula, camarão, polvo, tomate fresco, 

vinho branco e manjericão.

S O B R E M E S A S

PUDIM DE LEITE   21,5 
com calda de caramelo e flor de sal.

BOLINHO DE MEL   26
com sorvete de tapioca artesanal e 

pé de moleque de castanha do Pará.

MOUSSE DE CHOCOLATE   28 
com chocolate meio amargo, nibs de cacau e calda de uva fresca.

SALADA DE FRUTA   19
com caldinho de maracujá e hortelã.

A C E P I P E S  T R A D I C I O N A L    18
Escabeche de Sardinha • Abobrinha com hortelã e queijo tulha  

Conserva de jiló,cebola e tomate • Vinagrete de moela
Salada de músculo com salsão

 
A C E P I P E S  E S P E C I A L   28

(acréscimo de R$10 na compra antecipada)

Camarão com erva doce • Vinagrete de polvo com fava
Pimentão espanhol com queijo de cabra • Língua com azeitona preta 

N O S S A  E S P E T A C U L A R  V I T R I N E  D E  A C E P I P E S
individual, escolhido direto em nossa cozinha.


